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levure sucre vanillé sel

Ustensiles :

un fouet un saladier
une cuillere
-
un moule
Un couteau

un four

Préparation :

1. Dans le saladier, mélanger la farine, le
sucre, la levure, le sucre vanillé et le sel.
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2. Ajouter I'ceuf, I'huile et le lait et mélanger
avec le fouet.




4. Verser la pate et les pommes en tranches
dans le moule.

7. Faire cuire pendant 30 minutes a four
moyen.
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